
                             

                                                                                                             

                                                                                              

 

BANDO SELEZIONE PARTECIPANTI 

Per la partecipazione GRATUITA al Progetto Speciale 

ACCADEMIA della GASTRONOMIA 

Promosso da Ebit Lazio – Ente Bilaterale del settore 

terziario che svolge servizi a favore delle imprese del 

settore commercio e terziario in collaborazione con 

Promoter s.r.l. 

 

Obiettivi: apprendere le conoscenze e le competenze del mestiere “di Addetto/a al 

banco della gastronomia alimentare”. Si tratta di un lavoro antico ma oggi molto 

richiesto da aziende alimentari, supermercati e botteghe perché risponde alle nuove 

tendenze alimentari che sono sempre più alla ricerca di nuovi preparati alimentari, di 

conoscenza dei prodotti alimentari, di attenzione alla qualità e ai prodotti locali. 

Il corso è rivolto sia a disoccupati sia a chi già lavora nell’ambito e vuole migliorare le 

proprie competenze in termini di aggiornamento e specializzazione. Importanti 

aziende del settore collaborano alla realizzazione del progetto mettendo a 

disposizione competenze, laboratori, opportunità di entrare a contatto con il mondo 

delle imprese per rendere la professione di addetto/a alla gastronomia una “nuova” 

professione. 

Durata:  

Il corso ha una durata di 175 ore complessive, divise tra lezioni teoriche in aula, 

formazione pratica e formazione in laboratorio “on the job” cosi articolate: 35 ore in 

aula, 124 ore di formazione pratica on the job e simulazione in laboratorio, 16 ore di 

orientamento al mercato del lavoro, analisi della professione, ricerca attiva del lavoro. 



 

Requisiti richiesti: 

- Maggiore età 

- Titolo di studio della scuola dell’obbligo  

Verranno valutati positivamente:  

- Motivazione, curiosità, voglia di imparare  

- Esperienze pregresse nel settore  

- Livelli di istruzione superiore (scuola secondaria superiore)  

- Conoscenza della lingua inglese 

 

Sede di svolgimento: Roma  

Le attività di aula presso le sedi di Via Via Marco e Marcelliano 45 – 00147 Roma  

Le attività di laboratorio sulle tecniche della gastronomia presso le aziende partner:  

 

NORCINERIA CECCHINI   Lavorazione e preparazione carne suina  

Via Merulana 85 – Roma 

 

GARGANI PARIOLI srl    Gastronomia  

Viale Parioli 36b – R ma 

 

ANTICA TRADIZIONE Alimentari / Gastronomia / formaggi              

Via Cipro 8 – Roma 

 

Oltre la Bontà Laboratorio di produzione alimentare – Gastronomia  

Via del Casale di San Basilio, 201 – Roma  

 

Paciotti Salumeria  Salumeria/Gastronomia 

Via Marcantonio Bragadin, 51 – Roma  

 

 

 

 

 



 

CALENDARIO: Il percorso formativo si svolgerà a partire dal mese di maggio 2025, 

secondo i calendari attività che verranno condivisi con i partecipanti al termine della 

selezione per iscrizione al corso. 

 

Per tutte le informazioni contattare: Promoter srl al numero 0668437462/454 

Per partecipare inviare il format di adesione allegato all’indirizzo mail 

promoter@confcommercioroma.it  

 

TERMINE ISCRIZIONE: 30 aprile 2025 

mailto:promoter@confcommercioroma.it

